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 یاست. روش سنت  یریگپوست  اتیکنجد، عمل  ی در فرآور  یدیاز مراحل کل  یکی

  یروش  شود؛یها در محلول آب و نمک انجام م دانه  ساندنیمعمولاً با خ  ندیفرآ  نیا

 عیکردن سروشو و خشکشست  ازمند یتوجه آب و نمک، نکه علاوه بر مصرف قابل

  ی هانهیتنها هزامر نه  نیا  .ودش  یریجلوگ  یکروبیهست تا از فساد م  زیمحصول ن

  . سازدیوارد م  یو انرژ یبر منابع آب   ی بلکه فشار مضاعف  دهد، یم   شیرا افزا  ی اتیعمل

  یکیخشک مکان یریگپوست  یهادستگاه  یمنجر به معرف  نینو یهایتوسعه فناور

را با راندمان بالا و   هپوست  یجداساز  ندیبه آب و نمک، فرآ  ازیشده است که بدون ن

م  یآلودگ انجام  بهرهدستگاه  نی ا.  دهندیکمتر  با  ن  یریگها  و    یک یکانم  یرویاز 

 .سازندیرا فراهم م وستهیو پ  کنواختی یریگامکان پوست نه،یبه یطراح

مقایسه دو روش سنتی و نوین در پوست گیری کنجد در صنایع غذایی با تاکید بر حفظ منابع آب و 

 انرژی 
   3، رضا داوری2، علیرضا مهرگان نیکو1مبینا سرزعیم
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 از  -  مکانیکی آلاتماشین توسط -خشک روش و نمک و آب محلول در  خیساندن روش دو  در کنجد گیریپوست مقایسه به پژوهش  این

 انرژی مصرف و  کرده حذف را نمک و آب مصرف معناداری طوربه خشک روش که  داد نشان نتایج . . پردازدمی انرژی و آب مصرف منظر

  هایفناوری  جایگزینی اهمیت بر  هایافته این. کندمی توزیع تربهینه  بسیار مواردی در  یا  دهدمی کاهش  سنتی روش با مقایسه در نیز را

  توجه مورد کشور  آبی منابع بر فشار  کاهش جهت در مؤثر راهکاری عنوان به تواند می و  دارد تأکید روغنی  هایدانه فرآوری در نوین

 .گیرد قرار صنعتگران و گذارانسیاست

 روغنی  هایدانه فرآوری انرژی، آب، جوییصرفه  خشک، گیریپوست: ها  واژه کلید

ی
صل

ن ا
مت

 

  ذایی غ   شرکت  از  عملیاتی  هایداده  کنجد،  گیریپوست   سنتی  روش  بررسی  برای

  با  سیاه  کنجد از  مطالعه، این در. گرفت قرار  استفاده مورد نیاکان ارده و حلوا تولید

  درجه   25-20  محدوده  در  نیز  آب  دمای.  شد   استفاده  درصد  7  بیشینه  اولیه  رطوبت

  مکانیکی،   خشک  گیریپوست   روش  بررسی  و برای  شد  گرفته  نظر  در  گراد¬سانتی

 MTSP‑1700 X‑Large Type  دستگاه  فنی  مشخصات  و  هاداده  از

Sesame Peeling Machine   به  متعلق  MarkoomTech   که  

  است   ترکیه  کشور  در  ارده  با   مرتبط  صنعتی  آلاتماشین  تخصصی  تولیدکننده

 وری،بهره  حداکثر  سنجش  و  عملی  مقایسه  منظوربه  مطالعه،  این  در.  شد  استفاده

 .گرفت قرار  X‑Large نمونه بر تمرکز

ی 
یر

 گ
جه
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سنت روش  حجم   لوگرمیک  900  یریگپوست   یبرا  ،یدر  کنجد 

آب  تریل 750طور متوسط به شود؛یآب و نمک مصرف م  یقابل توجه

در مقابل،    .گرددیچرخه م  نینمک در هر بچ وارد ا  لوگرمیک  240و  

 مرحله   کیتنها از    MTSP‑1700  ستگاهبر د  یمبتن  یکیروش خشک مکان

 0٫2  تا  0٫۱که مصرف آب آن در حدود    بردیبهره م  یسطح  پاشیمه

ازا  ترلی ا  لوگرمیهر ک  یبه    یصنعت   اسیدر مق  زانیم  نیکنجد است؛ 

مقدار نمک مصرفی در این روش   .شودیم  یبه صفر تلق  کیعملاً نزد

 باشد.  نیز صفر می
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