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انرژیبهمربوطآنعمدهبخشکهداردبالاییانرژیمصرفکیفیت،با
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مادهغلظتخوراک،دمایهوا،خروجیوورودیدمایتأثیرتحتفرآیند
هبمنجرمی‌تواندپارامترهااینبهینه‌سازی.داردقراراتمایزرنوعوخشک
وهدررفتهحرارتبازیابی.شودتوجهیقابلحدتاانرژیمصرفکاهش
حرارتی،پمپولوله‌ایحرارتیمبدلمانندنوینفناوری‌هایازاستفاده

برق،مصرفدر.می‌دهدارائهانرژیصرفه‌جوییبرایمهمیفرصت‌های
فن،سیستم‌هایبهینهطراحیواینورترهابالا،بازدهباموتورهایازاستفاده
.دهدکاهشدرصد20تا10راانرژیمصرفمی‌تواندپنوماتیکانتقالوپمپ
ازبهره‌گیریوفرآیندیپارامترهایهمزمانمدیریتکلی،طوربه

درکاراییبهبودوهزینه‌هاکاهشکلیدانرژی،بهینه‌سازیتکنولوژی‌های
.استاسپری‌درایینگروشباشیرپودرتولید
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